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Kogesapka ode no-Type
deBapka aNst Kope no-TypeLKu RUSi

1. MoproToBka MalUMHbI

1. BcTaBbTe BUNKY B PO3ETKY.

(19

2. 3aneiiTe BoAy B pe3epByap Ans BOAbI.

A

CpepHsis
3. OTperynupyiite 06beM BOAbI B rﬂgg 4aWwka onpwas
COOTBETCTBUM C Pa3MePOM YallKu. (§ ] 2\

PerynupoBsKy MOXHO
4. Ha)KMVITe KHOMKY BbINOSIHUTDL, UCNONb3YH
BKIIOYEHWSI/ BbIKIIOYEHUS. HEPEHOK MEPHOM NIOXKY.

2. MpurotoBnenne Kode

o 1. HacbinbTe Kode 1 caxap B KPY>XKY ANs NPUroTOBNEHUS
Kode Mo BKyCy (KOIMYECTBO KOMMOHEHTOB A5 OAHOMO UK
ABYX YesoBeK MO BalleMy XenaHuio).
MoxeTe BOCMONb30BaTbCs MEPHOI JIOXKOM Ans Kode, umeloLencs B
/ 1 KOoMnnekTe. ﬂ.ﬂﬁ NoNy4YeHUsi XopoLero BKyca v neHku MCnDﬂbSyﬁTe

i cBEXWM Kode.

2. MonoxeHune KHOMKM1 HanoM1HaHMs O caxape Ha py4ke
KPY>XKU MOXXHO U3MEHUTb, HaXKae 1 NMOBEPHYB €e.
Y6euTech B TOM, 4TO
KpYXKa yCTaHOB/eHa
nnotHo! B npoTuBHOM
cny4ae Kodesapka
pa6oTatb He Gyger.

3. YcTaHoBUTE KPY>KKY BEPTUKANIbHO B KOPMYC Tak,
4TOGbI OHa MOMIHOCTBIO Kacanach 3afHei CTEHKM.

4. HaxmuTe kHonky ¢ cumsonom &P ans ogroit n EPED ansa peyx vawek kode.

CHayana MawmHa 3a6epeT BOAy, a 3aTeM NEPEKIIOYUTCS B PEXUM NPUroTosnieHus. He u3snekaitte Kpyxky, noka
VHAWKATOP «CUrHana roToBHOCTU» HE HAYHeT MuraTb I’OﬂyéhIM UBETOM.

3. MNopava kode

1. V3BnekuTe KPyXKy Ansi NPUrOTOBIEHUS U3 KOpryca
1 BOXANTECH MOSIBNEHUS CUrHANa O FOTOBHOCTU KOode.

Muratowas
Ecnu anFOTOBJ’IeHHbII;i KOq)e OCTaeTcs B MalnHe namMnoyka
ANUTENbHOE BPEMS, NEHKA MOXET UCYE3HYTb, a

KodenHas ryla — ocecTb Ha HO KPYXKKU.

2. Haneiite kode B yalky. Hacnaxpaantecb NpUroToBNeHHbIM Kode... -

MepenenTte Kope B HallKy Kak MOXHO BbicTpee, YTOGb! / X
COXPaHUTb U ryLLy, U NEHKY. Q . /4

4. Yuctka

1. Mocne Kax[oro NPUroTOBNIEHMUSI MPOMbIBANTE KPYXXKY BPYUHYHO.

He ucnonbayitte ans 4nucTku abpasnsHble NOPOLLKK, LiapanatoLuyto ryoxky v
NPOBOJIOYHbIE MOYANKK.
2. Mocne kaxapix 15-20 NpUroToBNEHUI NPOTUPANTE BNAXHOM TKaHbO
MEeCTO YCTaHOBKM KPYXKU ANS NPUroTOBNEHUS KOpe N 0COBEHHO CTEKSIO
AaTyuKa onpeaeneHns rotToBHOCTU.

3. Pa3 B Tpu MecsiLa CrieayeT NpoMbIBaTb pe3epByap Afsi BOAbI BPYUHYHO.
4. BbIMOSHSANTE YUCTKY MALUMHBI BNAXKHOM TKaHbIO. 5

o Hu opHy 13 yacTeit MalMHbI HENb3S MbITb B NOCYAOMOEYHOI MalLMHE.

O6Lwmin B,

KHonka [oToB0 (roput E
perynvpoBaHus NOCTOSHHO)

ob6bema Boab! \)
KHonku Ans Hawkn OtcyTcrayet r
B0Aa (MAralouwMit $ Haneitte sopy.
Pesepsyap cBer)
ANsi BOfbI
%%

et npuroTosnenue .
e o © [l Noxanyicra,

N3snekuTe KpyxKy
ANS NPUrOTOB/IEHS
kode 13 kopnyca.

Kode csapeH
‘ (ropuT NOCTOSIHHO)
Honka MecT TaHOBKU
BKJIIOYEHUS/ K;;xﬁmyznz ©
BbIKJIOYEHMS NpUroTOBNEHNS
kode

WasnekwTe KpyxKy
Ansi npur

Kode u3 kopnyca n
nogoxauTe, noka
noracHeT namMnovKa.

HarpesaHue
(Muraiowpin cset)

Mouuctute MecTo

OwwnbKa NPUroToBNEHNs
YCTaHOBKM KPYXKM 1

HarpesatenbHast (Muraowmin cset)

NPUrOTOBNEHMS nonpoby#Te cHoBa.
MOBEPXHOCTD oo e
HanoMiHaHus BIKIONHTE U BKIIOYMTE
0 caxape OumGka Bpemeriv MatumHy. Ecam owmbka

TOPUT NOCTOSHHO) B CEPBUCHYIC CTYXEY,

BaxkHble 3amevaHus

1. Bcerga BkntoyanTe KodpeBapky B 3a3€MNEHHYIO pPO3eTKy!

2. He nepeHocute kopeBapky, Korfa pesepsyap ANsi BOAbl HAMOHEH.

3. Monb3yiTech KodeBapPKON Ha rOPU3OHTANBbHOM U POBHOM NMOBEPXHOCTU.

4. MNpu nepeHocke n3BnekanTe 3 Kopesapku KPY>XKKU Ans NpurotosneHus kode!

5. He ucnonb3yiTe KpyxKy Ansi NPUroToBsieHNs Kode B APYrux HarpeBaTesbHbIX Npuéopax,
KpoMe KodeBapku ANs NPUroToBREHUst Kode no-Typeuku (Hanpumep, B fyXOBKE U T. M.).

MoBEPXHOCTb HarpeBaTENbHOrO 3MIEMEHTA, @ Takxke HapyXHas
NOBEPXHOCTb KPYXXKU /N5 MPUrOTOBNEHNS KODE OCTaIOTCS ropsuMMM
nocse 3aBepLeHUs NPoLEecca NPUroTosneHus. He npukacainTech K HUM!

CTDyiHas CCTeMa CUCTEMa NDEROTBPALLIHHR
CMELLMBAHHS BOJbI NepexHNaHHs

CHCTEMa ONpeeneHus
TOTOBHOCTH



Pristroj Na Pripravu Turecké Kavy
cz o

1. Priprava

1. Zapojte zastréku do zasuvky.

i
1% 2. Naplnte nadrzku vodou.
- - "
N L Stredni
S ook vt e
- N lel lel
p (L
Nastaveni Ize provést
4. Stisknéte tlacitko spinace. méfici Zzikou

2. Vareni Kavy

o 1. Vlozte kavu a cukr do nadrzky podle vasich zvyklosti (material
pro 1 nebo 2 osoby podle vasich zvyklosti)
i Mazete pouzivat Izitku na méfeni kavy dodavanou s pfistrojem. Pro
4 i nejlepsi chut a pénivost pouzivejte derstvou kavu.

2. Mazete zménit polohu tlacitka upozornéni na cukr na o
drzadle nadrzky, zatlacte na né a otocte. g’— g
Ujistéte se, Ze nadrzka
je spravné usazena!
Jinak vés pristroj
nebude fungovat.

3. Vlozte nadrzku na misto svisle, aby se zcela dotkla
zadni stény.

4. Stisknéte tlacitka oznatena P pro jeden sélek a EpED pro dvojité salky.

Va3 pristroj nejprve nagerpa vodu, pak se prepne do faze vareni. Nevyjimejte nadrzku z umisténi, dokud ukazatel stavu
»Signal uvareno® neblika modre.

3. Podavani Kavy

j. V){jmé_te nédvriku z mista, jakmile vam pristroj signalizuje, UU’\
Ze kava je uvarena.
Péna kavy mize vyprsknout a mleta kava se muze usadit B"Baj'c'
na dné nadrzky, pokud uvafenou kavu nechate v pristroji svétlo
dlouhou dobu.
2. Nalijte kavu do $alku. Vychutnejte si kavu... -
Nalijte uvafenou kavu do $alku rychle, abyste prelili véechnu ; N
mletou kavu a pénu. Q Y

vV ’
4. Cisteni
1. Umyjte nadrzku rukou po kazdém vareni.

o Nepouzivejte brusné, hrubé houbicky a ocelovou vinu.

2. Otfete usazeni nadrzky a zejména sklo senzoru detekce vareni vihkym
hadfikem kazdych 15-20 pouziti.

3. Jednou za tfi mésice umyvejte rukou nadrzku na vodu.

4. Obecné cisténi pristroje provadéjte vihkym hadfikem. oL

o Neumyvejte zadnou East pristroje v my&ce.

Prehled

Tlaéitko Pfipraveno
nastaveni (trvale sviti) E
vody v

Tiaéitka Salku ‘

Neni voda
Vodni (blikajici svétio) Nalijte vodu

néadrzka

%%

@

Vafeni —
(trvale svit) [l Vyckejte
= o
Uvareno Vyjméte nadrzku z
(trvale sviti) umisténi
e Usazeni i
Vypinaé varné © P
nadrzky Vysoké teplo  —— Vyjméte nadrzku
) (blikajici svétio) E 2 mista a podkejte, az
svétlo zhasne.
Zévadavaieni 2 20 Vyistéte umisténi
LA . 4vada vareni
Snivac Vamd (blikajici svtio) % nadrzky a pokus
Pl Tlagitko Ci)l zopakujte
upozornéni (D) OO  Vypnéte piistroj a poté
na cukr Chyba &asového = - jeﬂapné’(’e Pollmdpo
limitu (trvalé svétio) se chyba opakuje,
v Kontaktujte servis.

Dulezita Upozornéni

1.Vzdy pouziveijte pristroj po zapojeni do uzemnéné zasuvky!

2. Neprenasejte pristroj, kdyz je nadrzka na vodu pIna.

3. Pristroj pouzivejte na ploché a neohnuté plose.

4. Vyjméte varné nadrzky z jejich umisténi pfi pfenaseni pfistroje!

5. Nikdy nepouzivejte varnou nadrzku v zadnych jinych ohrivagich kromé pristroje na pfipravu
turecké kavy! (trouba, atd.)

Plocha ohaivaée i vnijsi plocha varné nadrzky budou horké po skonéeni
varného procesu. Nedotykejte se! Nedotykejte se!

; Systém michéni vodniho Systém profi peveni
’ proudu




Tirkischer Kaffee-Bereiter D -

1. Vorbereitung

1. Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

2. Fiillen Sie Wasser in den Wasserbehélter ein.

Mittlere
3. Dosieren Sie die Wassermenge je Keine Tasse . o
a2 Tasse. roe
nach GroBe der Tasse. (gl » Tasse

-

i Zur Einstellung ke
4. Schalten Sie die Maschine Uber den i Sie den Griff des
Ein-/Ausschalter ein. i Messloffels benutzen.

2. Kaffee zubereiten

(1) 1. Geben Sie nach Geschmack Kaffee und Zucker
(fir 1 bis 2 Personen) in die Kanne.
i Mit der Maschine wurde ein Kaffeemessléffel geliefert, mit dem Sie die
/ i richtige Kaffeemenge leichter bestimmen kénnen. Frischer Kaffee sorgt fiir
i besten Geschmack und einen cremigen Schaum.

Uberzeugen Sie sich davon,
dass die Kanne richtig sitzt!
Andernsfalls arbeitet die
Maschine nicht.

2. Durch Driicken und Drehen kénnen Sie die Position der
Zucker-Erinnerungstaste am Kannengriff veréndern.

3. Setzen Sie die Kanne so in die Halterung, dass ihre
Riickseite die Riickwand berlhrt.

4. Driicken Sie die Taste @pfir eine Tasse, die Taste @p@Pfur zwei Tassen.

Die Maschine lasst zunédchst Wasser ein und beginnt dann mit den Kochen. Nehmen Sie die Kanne erst dann aus der Halterung,
wenn die Statusanzeige blau blinkt und signalisiert, dass der Kaffee fertig ist.

3. Kaffee servieren

1. Nehmen Sie die Kanne aus dem Gerét, sobald die T

Maschine signalisiert, dass der Kaffee fertig zubereitet ist. - -
Wenn die Kanne zu lange in der Maschine verbleibt, kann Blinken
der Kaffee Giberschaumen oder sich am Boden der Kanne
absetzen.

2. GieBen Sie den Kaffee in die Tasse. GenieBen Sie Ihren Kaffee! -
GieBen Sie den Kaffee schnell um, damit weder Kaffeesatz noch / N
Schaum in der Kanne verbleiben. e d Y,

e

1. Waschen Sie die Kanne nach jeder Zubereitung von Hand aus.
o Benutzen Sie keine Scheuermittel, keine Scheuerschwémme oder Stahlwolle.

2. Wischen Sie die Heizplatte unterhalb der Kanne und insbesondere das
Sensorglas nach 15 bis 20 Zubereitungen mit einem feuchten Tuch sauber.

3. Alle drei Monate sollten Sie den Wasserbehélter von Hand auswaschen.

4. Reinigen Sie das Gerat selbst mit einem feuchten Tuch. 5

o Geben Sie keinen Teil des Gerdétes in die Sptlmaschine.

Wassermenge- Bereit
Einstellknopf (dauerhaftes Leuchten) E

Kein Wasser
e — —— [
el

alter

Tasten

Koch ©

ochen

(daverhaftes Leuchter) [seseljes Bitte warten
=

Der Kaffee ist fertig Nehmen Sie die Kanne
(dauerhaftes Leuchter) aus der Halterung.

Kannen-

S
halte 3
alterung g (& T  Nehmen Sie die Kanne aus
Uberhitzung
) (Blinken) E der Halterung und warten Sie
ab, bis die Leuchte erlischt.
@

Reinigen Sie die Kannenhal-

Ein-/Austaste

. - .
Hetl)zprl'?gter; Kanne Zubevelturzgﬁ:?keﬁ" % terung und versuchen Sie es
noberflache =Je— noch einmal.

Zucker-Erin-
nerungstaste (@) [©T Schatten Sie die Maschine aus

Zeitiiberschreitung  —=——x————  und wieder ein. Wenden Sie sich

(dauerhaftes Leuchten) i bitte an den
Z sich der Fehler wiederholen solte.

ge Warnhinweise

1. SchlieBen Sie das Geréat nur an geerdete Steckdosen (Schutzkontaktsteckdosen) an!

2. Tragen Sie das Produkt nicht mit geflilitem Wasserbehélter umher.

3. Stellen Sie die Maschine auf einer flachen, ebenen Unterlage auf.

4. Nehmen Sie die Kanne aus dem Gerét, wenn sie das Gerat an einen anderen Platz stellen oder

transportieren.
5. Die Kanne ist nur zum Gebrauch mit lhrer Maschine fiir Turkischen Kaffee gedacht. Benutzen Sie sie
nicht mit anderen Heizgeraten (z. B. nicht auf Ofen, Herdplatten, usw.)!

Die Platte und die AuBenfldchen der Kanne erhitzen sich im Betrieb und bleiben

auch nach Abschluss der Zubereitung eine Weile heiB. Nicht bertihren!

; Wasserstrahi-Mischsystem Uberkochschutz




Turk Kahvesi Makinesi Cx
1. Makineyi Hazirlama

& 1. Makinenizi prize takiniz.
S
g ; 3 2. Su deposuna su doldurunuz.
l ’\> 3. Fincan su ayarini yapiniz.
. \

4. Agma/Kapama diigmesine basarak Kahve Glceginizin arkasini
r PRy i kullanarak ayarlayabilirsiniz.
makinenizi “I” konumuna getiriniz.

2. Kahve Pigirme

° 1. Hazneyi damak zevkinize gore kahve ve seker koyunuz (istegi-
nize gore 1 veya 2 kisilik malzeme).
Makine ile birlikte verilen kahve élgegini kullanabilirsiniz. Bir silme Slgek,
~ bir kisilik kahve igindir. lyi koplik ve lezzet igin taze kahve kullaniniz.
2. Hazne Uizerinde bulunan kahve - seker hatirlatma diigmesini o
hafifge bastirarak gevirip, uygun konuma getirebilirsiniz. M
Haznenin dogru
yerlestigine emin olunuz!

Aksi taktirde Griintintiz
calismayacaktir

3. Hazneyi yuvasina, arkaya tam degecek sekilde ve
dik olarak yerlestiriniz.

4. Bir kisilik kahve igin @ , iki kisilik kahve igin @6’ butonuna basiniz.

Makineniz 6nce su alacak sonra pigirmeye gegecektir.
Makineniz pisti uyarisi vermeden hazneyi yuvadan ¢ikarmaya calismayiniz!

3. Kahve Servisi

1. Makineniz pisti uyansi verdiginde hazneyiyuvasindan aliniz. :u? 7>J
Uzun stireli beklemede kahvenin kdpiigli sénebilr, Yanip sonen isik
telve hazne dibine ¢okebilir.

2. Kahveyi hazneden fincaniniza bosaltin. Afiyet olsun... -
Pisen kahveyi fincana hizll bosaltmak telve ve képugin / N
tam aktarimasini saglayacaktir. | " /

4, Temizlik

1. Her pisirme sonrasi haznenizi elde yikayiniz.

o Asgindincy, gizici stinger ve tel kullanmayiniz.

2. Hazne yuvasini ve 6zellikle pigme algilama sensorint
her 15-20 kullanimdan sonra nemli bir bez ile siliniz.

3. Ug ayda bir su deponuzu gikartarak elde yikayiniz.

4. Makinenizin genel temizligini nemli bir bez ile yapiniz

o Makinenizin hig bir par¢asini bulagik makinesinde yikamayiniz.

i Su var
Fincan Su [—

Ayar Butonu

Su yok Su doldurunuz
(yanip snen isik)

Diigmeler
Su
Deposu
@
Pisiriyor
(sabityanan gi [eljem) Bkioyin
@ o
Pisirdi Hazneyi
(yanip sonen isik) s yuvasindan aliniz
Hazne " g
s:;ma/ Kapama Yuvas: (D& Hazneyi yuvasindan
Ggmesi Asin 1sindi alip, igk sénene kadar
(yanip sonen isik) Bekioyin,
@
. Pisime hatasi T Hazne yuvasini temizleyip
Pisirme
Foerat (
atirlatma o &
S T = R
(sabit yanan k) = halinde Servise bagvurun.

ONEMLI UYARILAR

1. Makinenizi mutlaka toprakli prizde kullaniniz!

2. Depo su dolu iken makinenizi tagimayiniz.

3. Makinenizi diiz ve egimsiz ylizeyde galigtiriniz

4. Makinenizi tagirken hazneleri yuvalarindan gikartiniz!

5. Pisirme haznelerini Turk Kahvesi Makinesi disinda hig bir isiticida kullanmayiniz. (ocak v.b.)

s1 isitic yazeyi ve hazne disi sicak olacaktr
an kagininiz.

su jeti kanstrma sistemi tama Gnleme sistemi pisme alglama sistemi




Turkish Coffee Maker N\ LA

GB =zl
1. Prepearing
1. Put the plug into the outlet
. i
. "’ 2. Fill the water into the water reservoir.
’\\ 3. Adjust the amount of the
l - water according to the cup.

Adjustment can be H
4. Press the on-off button. done by using the handle
of the measure spoon :

2. Cooking Coffee

o 1. Put coffee and sugar into the cooking reservoir according to
your wishes (material for 1 or 2 persons according to your desire)
You may use the coffee measurement spoon supplied with the machine.
~ i+ Use fresh coffee for a good taste and foam.

Ensure that the reservoir
is seated properly!
Otherwise, your product
shall not operate.

2. You can change the position of the sugar reminder
button on the reservoir handle, by pushing and turning.

3. Place the reservoir into its seating vertically as
to completely touch the back.

4. Press the buttons which are marked with @ for single cup and @@ for double cups

Your machine will first take water and then switch to cooking phase. Don't take the reservoir from its seating before the status
indicator “cooked signal” blinks blue

3. Serving Your Coffee

1. Take out the reservoir from its seating when your machine
signals that the coffee is cooked.

Foam of the coffee may blow out and the coffee ground
may settle down to the bottom of reservoir if the cooked
coffee is kept in the machine for a long time.

Flashing light

2. Pour the coffee into your cup. Enjoy your coffee... -

Pour the cooked coffee into the cup quickly in order to transfer / N
the coffee grounds and foam completely. Q . /4

4. Cleaning

1. Wash your reservoir by hand after every cooking.

o Do not use abrasive,scratching sponge and steel wool.

2. Wipe the reservoir seating and especially the cooking detection sensor
glass with a damp cloth after every 15-20 cooking.

3. Once in three months you should wash your water reservoir by hand.

4. Carry out the general cleaning of your machine with a damp cloth. 5

o Do not wash any part of your machine in the dishwasher.

Overview

e ity
adjustment (Continuous light)

button

No Water
Water Al — | — L

reservoir

Buttons

Cooking
(Continuous fght) (Sl Please Wait

Cooked - Take the reservoir out
(Continuous light) of its seating
Cooking

N k
>
— g =
reservoir (2 &
T 8o Take out the reservoir
) seating E{kaclﬁ\s‘(s‘\r'vgehféeha‘; E from its seating and wait
untilthe light goes out.

On-off
button

@
: Cooking Erfor i Clean the reservoir
Heater Cookin i .
Surface resomonr (Blinking light "5 soating an ty agan
Sugar .
Batton " 2 @ Tum the machine off and

LSl T
on. Refer to the Service
(Continuous light) e et ropeets

Important Warnings

1. Always operate your machine plugged into a grounded socket!

2. You should not carry your product when the water reservoir is full.

3. Operate your machine on a flat and unbent surface.

4. Take out the cooking reservoirs from their seatings to while carrying your machine!

5. Never use the cooking reservoir in any heaters other than your Turkish Coffee Machine! (Oven, etc.).

The surface of the heater as well as the outer surface of the cooking reservoir
will be hot after the cooking process is finished. Avoid touching!




Cafetiére Turque -

1. Préparation

1. Branchez la machine a une prise murale.
2. Remplissez le réservoir d’eau.

Tasse
3. Evaluez la quantité d’eau a f’aes‘s“: moyenne  Grande

ajouter en fonction de la tasse. (Y. 3 5

Le dosage peut étre
4. Appuyez sur le bouton réalisé a I'aide du manche
on-off. de la cuillére-doseur

2. Elaboration Du Café

o 1. Introduisez le café et le sucre dans le réservoir selon vos go(ts
(pour 1 ou 2 personnes selon votre souhait)
Vous pouvez utiliser la cuillére a café fournie avec votre produit. Utilisez du
e café frais pour obtenir un bon café savoureux et mousseux.

2. Vous pouvez modifier la position du bouton indicateur de
la quantité de sucre de la poignée du réservoir en le poussant
et en le tournant.

3.Introduisez le réservoir verticalement dans son logement de
sorte qu'il touche I'arriére.

Veilez a ce que le
réservoir soit bien
installé ! Sinon, votre
produit ne fonctionnera
pas.

Appuyez sur les b

par la lettre SPpour une seule tasse etEpEp pour deux tasses

Votre appareil prendra d'abord de I'sau, puis basculera en phase de cuisson. Ne sortez pas le réservoir de son siége avant
que le témoin indicateur « signal de fin de cuisson » ne clignote en bleu.

3. Servir Votre Café

1. Sortez le réservoir de son logement lorsque votre cafetiére \u! 7’/{

signale que le café est prét. Feu
La mousse du café peut jaillir et le café moulu peut se clignotant
reposer au fond du réservoir si le café est conservé dans la
cafetiere pendant longtemps.

2. Versez votre café dans la tasse. Vous pouvez déguster votre café... -
Versez rapidement le café cuit dans la tasse afin de transférer les / N
marcs de café et la mousse complétement. | " /4

S

4. Nettoyage

1. Procédez a un lavage manuel du réservoir de votre cafetiére apres chaque utilisation.

N'utilisez pas d'éponge abrasive ou métallique, encore moins

de la paille de fer.
2. Apres chaque cuisson d’une durée de 15 a 20 minutes, nettoyez le logement
du réservoir avec un tissu humide, notamment le capteur de détection de
cuisson a base de verre, a I'aide d’un tissu.

3. Effectuez manuellement le nettoyage général de votre machine.

4. Effectuez le nettoyage général de votre machine avec un tissu humide. 5

o Ne lavez aucune piéce de votre machine dans le lave-vaisselle.

ue D’ensemble

Bouton de Prét

réglage de Lumire frc) [l
la quantité
d’eau

Boutons Pas d'eau dans le Remplissez le
i rVoir réservoir d'eau

reser
d’eau (Lumiére clignotante)

Fin de la cuisson Sortez le réservoir de
(Lumiere fixe) . son siége

Logement

Bouton du réservoir © 6
marche- de cuisson Chaleur excessive Eﬁ .?.g’;?:;:,’if ;’;?;’nf’;s""
arrét. (Lumigre clignotante) jusqu'a ce que la lumiére

disparaisse.

@
. Erreur de cuisson m Nettoyez le logement du
f&r}fgﬁz du ?Sissesr:r?" de (Lumigre clignotante) % réservoir et réessayez
Civ)

Bouton Indicgteur Eteignez et allumez la
le la quant e ()
7 2] TP machine. Contactez le

Erreur du temps imparti
o o] conts G cerante

7 agrée si lerreur se
reprodut.

Avertissements Importants

1. Veuillez toujours brancher votre appareil a une prise de mise a la terre avant de le faire fonctionner !
2. Ne déplacez pas la machine lorsque le réservoir d’eau est plein.

3. Faites fonctionner votre machine sur une surface plane et droite.

4. Sortez les réservoirs de cuisson de leurs logements pendant le transport de votre appareil !

5. N'utilisez jamais le réservoir de cuisson dans un réchaud autre que votre cafetiére turque !

(four, etc.).

o La surface du réchaud et celle de la surface externe du réservoir de cuisson
seront chaudes a I'issue du processus on. Evitez de toucher !

Systéme de détection
de cuisson




Cafetera Turca -

1. Preparacion

1. Inserte el enchufe en la toma de corriente.
2. Llene el depésito con agua.

3. Ajuste la cantidad de Taza med\ana g;aarz](aje
agua segun la taza.

Puede ajustar el contenido H
4. Pulse el botén de encendido- con la ayuda del mango
apagado. de la cuchara de medicidn

2. Preparacion De Café

o 1. Ponga en el deposito la cantidad de café y azdcar que desee
(para una o dos personas).
Puede utilizar la cuchara de medicién suministrada junto con el aparato.
- Utilice café recién molido para obtener espuma y un mejor sabor.

2. Puede cambiar la posicién del botdn recordatorio del
azucar afadido situado en el mango del depdsito pulsandolo
y girandolo.

3. Coloque el depésito en su asiento en posicién vertical de
forma que haga contacto completo con la parte posterior.

Compruebe que el
depobsito esté correcta-
mente colocado. De lo
contrario, el aparato no
funcionara.

4. Pulse el botén marcado con @ para preparar una taza y el marcado con @@ para preparar dos tazas

La cafetera tomaré agua y a continuacion iniciaré la fase de coccidn. No extraiga el depésito de su asiento hasta que el
indicador de estado parpadee en color azul

3. Para Servir El Café

1. Retire el depdsito de su asiento una vez la cafetera le
indique que la coccién ha finalizado.

Luz

Si espera a servir el café demasiado tiempo, es posible que parpadeante
la espuma del café desaparezca y que el poso se deposite

en el fondo del depésito.

2. Vierta el café en la taza. Disfrute de su café... -

Hagalo con rapidez con el fin de que la espumay el poso se viertan / N
completamente en la taza. - " /4

4. Limpieza

1. Lave el depdsito a mano tras cada uso.
No utilice esponjas abrasivas o estropajos de acero que puedan
arafar su superficie.

2. Pase un pafio himedo por el asiento del depésito y sobre todo por el
cristal de deteccién de coccién cada 15-20 usos.

3. Lave a mano el depdsito de agua cada tres meses.
4. Realice la limpieza general de su aparato con un pafio himedo. 5

o No lave ninguin elemento de la cafetera en el lavavajillas.

Resumen

Botén de Listo
ajuste de A

agua para P \&
Botones tazas Shagua ¢
Depésito  (uz parpadeante) E Aflecr agua
de agua
© @
@
- Coccion finalizada Retire el depdsito de
(luz fija) - su asiento
" e Asiento del
Botén de i )
encengido/ g:ggisg:‘o de Exceso de calor &  Reticel depésito de su‘
pagado E asiento y espere a que la
) (luz parpadeante) 7 26 apage,
@ Limpie el asiento del
"y, [ 6 m ) 2
Superficie del E[(SZ' Parpadeants) deposito e inténtelo
calentador O de nuevo
Botén
recordatorio () T Apague el aparato y vuelva
del azicar Error de tiempo - aencenderlo. Pongase en
agotado (uz ie) [eelfegee] contacto con el servicio
7 técnico en caso de que el

error persista,

Avisos Importantes

1. Enchufe siempre el aparato en una toma de corriente provista de toma de tierra.

2. No traslade el aparato con el depésito de agua lleno.

3. Use el aparato sobre una superficie plana y lisa.

4. Retire los depésitos de coccidn de sus asientos para trasladar el aparato.

5. Nunca utilice el depésito de coccidén en ninguin otro dispositivo calentador que no sea su cafetera
turca (hornillos, etc).

lel omo la superficie externa del depésito de
taran mh@m@s al tacto una vez finalizado el proceso. Evite tocarlas.

sistema de mezcla de chorro sistema antideramamiento sistema de deteccion
deagua de coccion
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Macchina Per Il Caffé Turco

1. Preparazione

1. Inserire la spina nella presa.

e
L) - . ]
o ;’* N 2. Riempire con 'acqua I'apposito reservoir.
(\ _  3.Regolare la quantita del’acqua
l - secondo la tazza.
[

Il regolamento pud essere
4. Premere il tasto di eseguito usando il manico
accensione-spegnimento del cucchiaino di misurazione

2. Cottura Del Caffe

o 1. Mettere caffé e zucchero nel reservoir secondo le proprie
preferenze (quantita per 1 0 2 persone secondo i propri desideri)
E possibile usare il cucchiaino misuratore di caffé in dotazione con la macc-
4 hina. Usare caffé fresco per un gusto ed una schiuma migliori.

2. E possibile cambiare la posizione del tasto promemoria
zucchero sulla maniglia del reservoir, spingendo e girando.

Assicurare che il reservoir sia
correttamente alloggiato! Al-
triment, il prodotto potrebbe
non funzionare.

3. Mettere il reservoir nell'apposito alloggiamento in modo ver-
ticale in modo che tocchi completamente la parte posteriore.

4. Premere i tasti marcato con @ per la tazza singola e @p@Pper la tazza doppia

La macchina prendera prima I'acqua e poi passera alla fase di cottura. Non estrarre il reservoir dall’alloggiamento prima
che la spia di stato “segnale di pronto” lampeggi blu

3. Servire |l Caffe

1. Estrarre il reservoir dall'alloggiamento quando la macchina 9%

segnala che il caffe & pronto.

R o Luce
La schiuma del caffé potrebbe fuonu'smre'e potrebbe depo- lampeggiante
sitarsi del caffe sul fondo del reservoir se il caffé pronto viene
tenuto nella macchina per molto tempo.

2. Versare il caffé nella tazza. Godetevi il vostro caffe... -
Versare il caffé nella tazza rapidamente per trasferire anche il caffé sul / N
fondo e la schiuma in modo completo. | " /4

S

1. Lavare il reservoir a mano dopo ogni cottura.

o Non usare spugne abrasive, che graffiano né la lana di acciio.

2. Asciugare I'alloggiamento del reservoir e soprattutto il vetro del sensore

di rilevamento di cottura con un panno umido ogni 15-20 utilizzi.

3. Ogni tre mesi, & necessario lavare il reservoir del’acqua a mano.

4. Eseguire la pulizia generale della macchina con un panno umido. <

o Non lavare alcuna parte della macchina nella lavastoviglie.

Pa mica
Tasto di f
regolazione Pronto E
acqua nella (luce continua)
tazza {\3
Acqua non
Reservoir presente E Riempire di acqua
dell’acqua (aluce lampeggia)
. @ o™
ottura
(uce continug) [ Attendere
Pronto Estrarre il reservoir dal
Tast o (luce continua) suo alloggiamento
asto _— i
accen,sione‘ - A'r'é’é'gr'\?é'a'f Sito Estrarre il reservoir dal
spegnimento ) cottura IC‘alove‘ eccessivo suo alloggiamento ed
(aluce lampeggia) aspettare fino a che la
luce non si spegne!
, " Errore di cottura Pulire I'alloggiamento del
.iss'é‘;fﬂféfe Eie:oetrtvt?ar (1a luce lampeggia) reservoir e riprovare
promemoria
zucchero Errore di timeout Spegnere la macchina

e riaccendere. Vedere
I'assistenza se I'errore
siripete.

Avvertenze Importan

1. Utilizzare sempre la macchina con la spina inserita in una presa di messa a terral

2. Non bisogna spostare il prodotto quando il reservoir della macchina & pieno.

3. Utilizzare la macchina su una superficie piatta e omogenea.

4. Estrarre il reservoir di cottura dal suo alloggiamento quando si sposta la macchina!

5. Non usare mai il reservoir di cottura in dispositivi diversi dalla macchina per il caffe turco! (Forno, ecc.).

o La superficie del riscaldator
) a :

(luce continua)

re, cosi come la superficie esterna del reservoir di
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Ekspres Do Parzenia Kawy Po Turecku

1. Przygotowanie

LA 2

4. Nacisnij przycisk zat./wyt.

1. Wsadz wtyczke do gniazdka.

2. Napetnij pojemnik na wode. .
Srednia
filizanka

Duza

3. llos¢ wody zalezy od
wielkosci filizanki.

Pokretto nastawi¢ mozna
uzywajac trzonka tyzeczki |
do odmierzania kawy. H

2. Parzenie Kawy

N

2. Pozycje przycisku przypomlna]qcego o stodzeniu

na uchwycie dzbanka mozna zmienia¢ przyciskajac i
obracajgc go.

3. Ustaw dzbanek poziomo w podstawie tak, aby dotykat
jej catym dnem.

1. Do dzbanka nasyp kawy i cukru do smaku (porcje dla 1 lub
0s6b, wedtug zyczenia).

Mozesz uzy¢ j razem z eksp tyzeczki do
kawy. Aby uzyskaé¢ dobry smak i pianke, uzywaj $wiezej kawy.

Upewnij sig, ze dzbanek
jest prawidtowo umie-
szczony w podstawie! W
przeciwnym razie ekspres
nie bedzie dziatat.

4. Parzac jedna filizanke naciskaj przyciski oznaczone @2 zas$ parzac dwie filizanki — przyciski
oznaczone. EpEp

Ekspres najpierw nabierze wody, a potem przetaczy sie na etap parzenia. Nie zdejmuj dzbanka z jego podstawy, dopoki
wskaznik statusu ,sygnat zaparzenia” [,cooked signal’] nie miga na niebiesko.

3. Podawanie Kawy

1. Gdy ekspres zasygnalizuje, ze kawa zostata zaparzona,
wyjmij dzbanek z kawg z jego podstawy.
Jesli zaparzong kawe diugo trzyma sie w dzbanku, pianka
z kawy moze zniknag, a fusy osig$¢ na dnie.

@
Migajgce
Swiatetko

2. Rozlej kawe do filizanek. Smacznego...

Kawe do filizanek rozlewa sig predko, aby w catosci ;
przela¢ fusy i pianke. \

4. Czyszczenie

1. Po kazdym parzeniu umyj recznie dzbanek.

Nie uzywaj szorstkich érodkéw czyszczacych,
pozostawiajacych rysy gabek, ani weiny stalowe;j.

2. Po kazdych 15-20 parzeniach wytrzyj wilgotng Sciereczkg podstawe
dzbanka, a zwlaszcza szkietko detektora zaparzenia.

<
= |

3. Raz na trzy miesigce nalezy recznie umyé zbiornik na wode. o

4. Do ogobInego czyszczenia ekspresu uzywaj wilgotnej Sciereczki. oL

o Nie myj zadnej jego czesci w maszynie do mycia naczyn.

Widok Ogolny

Przycisk
nastawiania
ilosci wody

Gotowe
(éwiatetko ciagle)

—

Przyciski Nie ma wody
Zbiornik  (Swiatelko migajace) Nalej wody
na wode
=
Parzenie @ §
(éwiatetko ciggte) Prosimy zaczeka¢
@ o
Zaparzone Zdejmij dzbanek z
(Swiatetko ciggte) jego podstawy
o :
zbanka do =)
parcenia R R i
(Swiatetko migajace) swiatetko zgasnie.
Blad O Oczy6 podst
iad zaparzania czy$¢ podstawe
Powlerzchnia Dzbanek do (swiselo migajace) [t dzbanke sprio
grzej Przycisk P o) ponownie.
przypnmlnama o =2
stodze Biad czasu wylaczenia (O] OO Wyiacz, a potem zaiacz

(éwiatefko ciagte)

==

ekspres. Jesli blad sie
powtarza, zwrd¢ sig do
punktu serwisowego.

Wazne Ostrzezenia

1. Uzywaj ekspresu tylko, gdy jest wigczony do gniazdka z uziemieniem!
2. Nie nalezy przenosi¢ ekspresu z petnym dzbankiem.

3. Uzywaj ekspresu ustawionego na ptaskiej i rownej powierzchni.

4. Przy przenoszeniu ekspresu wyjmuj dzbanki do parzenia z ich podstaw!
5. Dzbanka do parzenia nie uzywaj z zadnym grzejnikiem innym niz ten Ekspres do parzenia kawy

po turecku! (Oven, etc.)

Po zakonczeniu procesu parzenia powierzchnia grzejnika, a takze inne powi-
erzchnie dzbanka do parzenia, bedg gorgce. Unikaj dotykania ich!

system zapobiegania
wykipieniu

system wykrywania
2aparzena




Filtrul de Cafea Turceasca
RO

1. Pregatire

1. Puneti snurul in priza.
;i
2 ‘" 2. Introduceti apa in rezervorul pentru apa.
N Ci
"\ 3.Reglati cantitatea de apa Cupa mijﬁfé’i‘e Cupa
l . in concordanta cu cupa. mica /01 » are

. nglarea poate fi facuta
4. Apasati butonul pornit-oprit. prin utilizarea manerului
lingurii de masura.

2. Preparare Cafea

(1) 1. Puneti cafea si zahar in rezervor potrivit dorintelor
dumneavoastra (material pentru 1 sau 2 persoane in functie de
dorinta dumneavoastra)

Puteti utiliza lingura de masura cafea furnizata impreuna cu masina.
4 Folositi cafea proaspata pentru un gust bun si caimac.

2. Puteti schimba pozitia butonului de reimprospatare
zahar pe rezervor maner ,prin apasare si rotire.

Asigurati-va ca
rezervorul este plasat
corespunzator! Altminteri
produsul dumneavoastra
nu va functiona.

3. Plasati rezervorul in locasul sau vertical pentru a atinge
complet spatele.

4. Apasati butoanele care sunt marcate cu p pentru cani simple si cu SpEp pentru cani duble.

Magina dumneavoastra va lua mai intai apa si apoi se va comuta pa faza de preparare. Nu luati rezervorul de la locul sau
inainte ca indicatorul de stare’*semnal pentru preparat™ clipeste in albastru

3. Servirea cafelei dumneavoastra

1. Scoateti rezervorul din locasul sau atunci cand masina v /u' Q:ﬁ}

semnaleaza ca cafeaua este pregatita. .
Lumina

Caimacul de la cafea poate dispare si cafeaua macinata sclipitoare
poate sa se aseze jos la fundul rezervorului daca cafeaua
preparata este pastrata in masina pentru mult timp.

cafeaua dumneavostra...
Turnati cafeaua preparata in cana repede pentru a transfera comp- ; N
let caimacul si cafeaua macinata. Q

2. Turnati in cana a. Delectati-va cu -

4. Curatare

1. Spalati rezervorul dumneavoastra cu mana dupa fiecare preparare.
Nu folositi burete abraziv sau care zgaraie si spalator
de sarma.

2. Stergeti locasul rezervorului si in special sticla senzorului de detectare
preparare cu carpa umeda dupa fiecare 15-20 de preparari.

3. Este indicat sa spalati manual rezervoarele de apa o data la trei luni.
4. Faceti curatirea generala a masinii dumneavoastra cu o carpa umeda. 4

o Nu spalati nici o parte a masinii dumneavoastra in masina de spalat vase.

Parte introductiva

Buton Gata _
reglare cupa (lumina continua) E
apa

Lipsa apa
::;er\wr (lumina sclipitoare) $ Umplere apa

Butoane

© ©©
Preparare "
(umina contnug) [l Varugam asteptat
@

Preparat = Scoatetj rezervorul
(lumina continua) afara din locasul sau.
Locat -
rezervor ) -
prep: Caldura excesiva E pentru prepar:
y (Lumina sclipitoare) Catelel i tocute lor in

Buton pornit-
oprit

timpul transportuluil

2, % Curatati I
Eroare preparare - uratati locasul v
it Rezervor, (i Bighone; ] rezemoni 3 norai

Buton g in nou.
Reimprospatare ) o
Zahar Eroare pauza g~ Porniti si oprifi masina.

(Lumina continua) [sefjsgs] Uitafi-va la Service daca

g eroarea se repeta.

Avertizari importante

1. Totdeauna operati magina dumneavoastra conectata la o priza legata la pamant.

2. Nu trebuie sa transportati produsul dumneavoastra atunci cand rezervorul de apa este plin.
3. Utilizati masina dumneavoastra pe o suprafata plata si fara ondulatii.

4. Scoateti rezervoarele pentru prepararea cafelei din locurile lor in timpul transportului!

5. Nu folositi niciodata rezervoarele pentru cafea in alte incalzitoare decét Filtrul de Cafea
Turceasca! (Cuptor, etc.).

Suprafata incalzitorului, ca si suprafata exterioara a rezervoarelor pentru

pregatirea cafelei vor fi incinse dupa terminarea procesului de preparare a

cafelei. Evitati atingerea!

Spialet AgiSain

sistem de amestecare prin sistem de prevenire a
jetdeapa revarsai

sistem detectare incalzire




MawwuHa 3a Typcko kade
yp ¢ BG

1. NoarotoBka

1. BkntoyeTe Liencena B. KOHTaKTa.

*y
5 -
)= 2. Haneitte Bojia BbB BOAHUS pe3epBoap.
" 3.HactpoiiTe KonM4eCTBOTO
l b BOZla Crope/, YalaTa Bu.
%

W3mepBaHeTo Ha

4. HatucHete konyeTo BOAATa MOXe Aa ce
BKﬂ/M3KJ'I Hanpasu C ApbXKara Ha

v3MepuTeNnHara mbxuua

2. MNpuroTtesiHe Ha Kade

° 1. CnoxeTe Kade u 3axap BbB pe3epsoapa Criopes
XenaHueTo (KonmyecTso 3a 1 unm 2 gywm cropeg,
XENAHUETO BU)
Moxe aa u3nonasare u3MepuUTENHaTa bXMLa 3a kade, JOCTaBeHa
A ¢ MawwuHara. 3non3saitTe npsicHo Kade 3a nosty4aBaHe Ha AO6BP
BKYC U NsiHa.

2. Moxe Aa NpoMeHWUTe NOSIOXEHUETO Ha GYTOHa 3a
HaroMHsiHe fja Ce CIOXU 3axap BbpXy ApbXKaTa Ha
pe3epBoapa, kaTo HaTUCHETE U 3aBbPTUTE.

YBepere ce, ye
pe3sepBoapsT €
nocraseH HPEBMHHO‘
B npotvBeH cnyuait,
YPEALT HaMa Aa
pa6otu.

4. HatuckHete konueTata, o6osHaueny ¢ BP3a epHa u c EpEP 3a ase vawm kade

3. CnoxeTe pe3epBoapa BEPTUKANHO B THE3A0TO My
Taka 4e fa OCUrypuTe KOHTaKT CbC 3afiHaTa 4acT.

MalwwmHaTa MbpBO Lie Hanee BoAa U NOCAE Liie NPeMUHe BbB Basa Ha pnuroTesHe. He nasaxpaalite pesepsoapa
OT HE30TO My MPEAV MHAMKATOPa Ha CTATyCa Aia CBETHE CUHBO

3. CepBupaHe Ha KapeTo

1. U3BapeTe pe3epBoapa OT rHE3A0TO KOraTo (v,o))

MallmHaTa CUrHanuampa, 4Ye kadeTto e rotoso. -
MsHaTa Ha KadeTo MOXe Ja cnaaHe, a kadeTo Aa ce Mpemuraauia
yTau Ha /bHOTO Ha pe3epBoapa ako roToBoTo kade ce  CBETMHA
AbPXW B MaluMHaTa TBbpAE AbAro.

2. Hanente kadeTo B yawara cu. Hacnagete ce Ha kadeTo cu... -
Haneiite kadeTo 6BP30 B Yalwara 3a aa npeHeceTe kaheTo u ; N
nsHaTa HambJHO. L Y

S

4. MNoumncTeaHe
1. MuitTe pesepsoapa Ha pbka cnep, BCKO NpaBeHe Ha kade.
o He n3nonasBaiite abpa3veHu, rpy6u rbbu M cToMaHeHa Ten.

2. N36bpcBaiiTe rHe3f0To Ha pe3epBoapa U 0COGEHO CEH30PHOTO CTBKIO 33
onpepaensHe Ha roToBo Kade C BnaxeH napuan cneg Bceku 15-20 nonssaxus.

3. BeaHbX Ha Tpy Meceua TpsiGBa ja MUETE BOAHUS pe3epBoap Ha pbka.
4. N3nonsBante BRaxeH napuan 3a obLLOTO NOYMCTBAHE HA MalLMHATA. <4

o He MWiiTe HUKOS YacT Ha MalMHaTa B ChAOMUSNHA MalLMHA.

06w npernep,

rotoso 3
ByToH 3a n TenHa
HacTpoMika CoeTuna) [S——]
Ha BOjaTa B
KonueTta yawara Hsama sopa 1\3
(Mpemyraauta HaneiiTe Boa
Pesepeoap CBETNMHA)
3a BopjaTa
MpurotesHe () TO

(NpogwnxutenHa — Mons uayakaite
caernua) (]

NMpurotsero (D) _ O

W3sapeTe pesepsoapa
(NMpoabmxuTenHa

‘ CaeTna) OT HE3[0TO My

onye o)
e [HE370 32
Bn/Maicn pesepsoapasa  Mpexaneroropewo (O (T ASAASTE pesepsoapa
npuroTesiHe (Npemureauia W34aKaiTe AoKaTo
caeTnuHa) CBETNMHATa M3racHe.

rpemKaBTFeroTBSIHETO (@ ©o Mouuctere rHespoto
pei

MoBBPXHOCT Ha Pe3sepsoap 3a MUrBaLLa % Ha pesepsoapa
Harpesarens NpUroTBsiHe CBET/MHA) onuTaiiTe OTHOBO

Bg;g:l 3: . WsknioyeTe MawwnHaTa

H HSIH I (D) T v s BKIOYETE OTHOBO.
ewka npekbcaHe (D T

gg;;% Cnoxun b [al p [ Norbpcere nomou B

CBeTNUHA) L - cepBsu3a ako
- NPOAbIXaBa.

BaxxHn 3abenexku

Mpwn ynoTtpeba MalwmHaTa BUHarn Tpsibsa Aa e BKloYeHa B 3a3eMeH KOHTaKT!

He HoceTe ypepaa Korato BOAHUST pe3epBoap € MbieH.

M3nonagaiTe MaluMHaTa BbpXy PaBHa, HEHAKJIOHEHa MOBBPXHOCT.

W3BajeTe pe3epBoapuTe 3a NPUroTBsIHE OT rHe3jjaTa UM 3a Aa u3berHeTe U3NMBaHe Ha Boja
npu npeHacsiHe Ha MawwuHaral

Hwvikora He u3nonsBsaiiTe pe3epBoapa 3a NMPUroTBSHE B HUKAKBU APYrk MaLMHK OCBEH
MawwuHaTa 3a Typcko kade! (PypHa u ap.).

HPODN =

o

MoBBLPXHOCTTA Ha HarpeBaTess, KakTo U BbHLIHATa MOBLPXHOCT Ha
pesepBoapa 3a NPUroTBsHE Ca ropeluy Cej NPUKNoYBaHe Ha npoueca
Ha npuroTesiHe. W3bsarsainTte aa ru nunarte!

CHCTema 3a Cnefene Ha

CHCTEMa 32 CMecsaHe Ha CHCTewa 3a Npefassaie
NTOTBRHETO

BOJHaTa CTPyA OT NpemsBase
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